Roter Hahn

Pfisady
4 LIDE

600 g
2

2 lzice
400 g

13petka

500 g

www.roterhahn.it

https:/ /www.roterhahn.cz/cs/dovolena-na-statku/poteseni-na-statku/recepty-jizni-tyrolsko/recept/bramborove-placky/

HLAVNI JiDLO

Bramborové placky

V tomto lahodném selském pokrmu z Gdoli Pustertal se kysané zeli

120 MIN.

moucnych brambor
Zloutek
pFepusténého masla
mouky

stl

olej na peceni

vareného kyselého
zeli

kombinuje s peCenym téstem z brambor.

N
. | Pridejte Zloutek, rozpusténé maslo, mouku a sil, v3e uhnétejte na tésto.

('3\3 Valeckem tésto uvalejte na dvoumilimetrovou tloustku. Vykrojte 8 cm velké kulaté kusy tésta a
“-~~" opectte je na oleji dozlata.

\) Na papirovych utérkach nechejte okapat tuk a servirujte teplé s kyselym zelim.

Hodné stésti

Hospodyné provozujici vinafsky Senk pod znackou "Roter Hahn"
OBERPARTEGGER V VILLANDERSU
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