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PREDKRM

Roter Hahn

Bramborove Sisky s pestem z
divokého ¢esneku

Schupfnudeln, bramborové Sisky, jsou alpskou verzi italskych
bramborovych nokd. V tomto receptu se setkavaji se
stredomorskymi chutémi.

PFiprava - Bramborové $isky s pestem z divokého ¢esneku

Prisady (4. Rajcata rozkrojte napll, vyfiznéte zelenou stopku, posypte kofenim a ususte v troubé& pfi teploté
4 LIDE 60 MIN. *~~ 80-100 °C.
400 g brambor (mouénych)
S Uvarte brambory, nechte je vypafit a scedte je.

100 g p3enicné mouky

1 zice bramborové moucky

Polozte na prkénko na téstoviny, pfidejte zbyvajici pfisady a rychle uhnétte tésto.

2 Zloutky z vajec z

volného chovu

Vytvarujte malé Sisky, uvarte je v osolené vodé a scedte.
sil, pepf, noze
muskatového

PFisady - pestem z divokého Zesneku Kratce je opecte na panvi s maslem, pridejte pesto z divokého ¢esneku a promichejte.

100 listy divokého
Cesneku Podavejte se smetanovym syrem a susenymi rajcaty.
30 liskové nebo piniové
oisky Hodné 3tésti
30 strouhany tvrdy syr Margit Stabinger
6 olivovy olej Hospodyné provozujici selsky Senk pod znackou "Roter Hahn"

KINIGERHOF IN SEXTENU

pepfF (Cerstvé
namleté)

www.roterhahn.it

1/1


https://www.roterhahn.cz/cs/
https://www.roterhahn.cz/cs/
https://www.roterhahn.cz/cs/dovolena-na-statku/jiznim-tyrolsku/apartmany-a-pokoje/kinigerhof-sexten+3378-1

