HLAVNI JiDLO

Brambory Bauerngrostl

Na rozdil od Herrengrostlu se v Bauerngrdstlu misto teleciho masa

30 MIN.
vareného hovéziho masa
bobkového listu
uvarenych brambor
majoranky

najemno nakrajena
cibule

sul, pepf

oleje

masla

masového vyvaru
petrzele

www.roterhahn.it

pouZiva hovézi maso z druhové vhodného chovu.

Piprava - Brambory Bauerngrostl

('1:‘1 Uvarte brambory ve slupce, jesté horké je oloupejte, nechejte zchladnout a poté je nakrajejte na
\

“ platky.

Rozehfejte olej a na ném opecte najemno nakrajenou cibuli.

Uvarené hovézi maso nakrajejte na platky, dejte na panev, zamichejte, osolte a opeprete.

Pridejte majoranku, bobkovy list a brambory, vSe pofadné propecte, pfidejte maslo.

Lehce zalijte masovym vyvarem, promichejte, podavejte.

Hodné stésti

Margit Stabinger
Hospodyné provozujici vinafsky Senk pod znackou "Roter Hahn"
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