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Roter Hahn

Prisady
4 0SOBY

800 g

300g

2 lzice

HLAVNI JiDLO

Soczysty gulasz wotowy z knedlami

z boczkiem i surowka

Velké uméni varit gulas? Stavnaté hovézi maso se musi rozplyvat v

140 MIN.

migsa wotowego

cebuli, drobno
pokrojonej

olej do podsmazenia

koncentratu
pomidorowego

czerwone wino do
podlania migsa

bulionu migsnego
Stodka papryka
stl

sladka paprika

Gulasoveé kofeni:

1
1 lzice

2

www.roterhahn.it

listek laurowy
kminek
zabki czosnku

trocha citronové
kary

Ustech. Doprovazi je vydatna omacka a lahodné knedliky.
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De gesnipperde ui in hete olie fruiten.

Przesmazy¢ migso i dodac koncentrat pomidorowy.

Podlac czerwonym winem o intensywnym smaku, zagotowac; posolic i popieprzyc.

Catos¢ zala¢ wywarem miesnym i dusic.

De goulashkruiden fijnhakken en door de goulash mengen. Kooktijd: ca. 2 uur.

77N

(", Tip: Vhodnou pfilohou jsou Spekové knedliky, polenta nebo vafené brambory - podavame
-~ nejlépe se zelnym salatem.

Hodné stésti

Simone Klammer

Hospodyné provozujici selsky Senk pod znackou "Roter Hahn"
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