Roter Hahn

PECIVO

Strudel z jabtkami

V Jiznim Tyrolsku se jablecny zavin tradicné pfipravuje z kiehkého

Pfisady
2 STRUDEL 75 MIN.

Na linecké tésto:

500 g maki

1 pytlicek proszku do pieczenia
4 jaja

180 g margaryny

200g cukru

1baleni cukru waniliowego
10 - 12 jabtek

rodzynek suttanek
rum (podle libosti)
cukru

vanilkového cukru

mléko k potirani

www.roterhahn.it

https://www.roterhahn.cz/cs/dovolena-na-statku/poteseni-na-statku/recepty-jizni-tyrolsko/recept/jablecny-strudl/

tésta a mistnich jablek. Je to idealni doplnék ke kavé.

Pfiprava - Strudel z jabtkami

i 1‘ Make, proszek do pieczenia, jajka, margaryne, cukier i cukier waniliowy zagniesc na gtadkie ciasto.
*~~~ Nastepnie odstawi¢ ciasto na 1/2 godz.

( ; :\Do nadzienia obrac jabtka, pokroic na drobne kawatki i wymieszac z cukrem, cukrem waniliowym i
*~~“"rodzynkami. Mozna doda¢ rum wg upodobania.

) \ Tésto rozdélte na dvé pllky, vyvalejte ho a napliite. Nakonec tésto potfete studenym mlékem.
“ Pecte na 180 °C asi 45 minut.

Jeszcze ciepty strudel posypac cukrem pudrem i podawac ewentualnie z sosem waniliowym.

Hodné stésti

Andrea Miiller

Hospodyné provozujici selsky Senk pod znackou "Roter Hahn"
PIRCHHOF V NATURNSU
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