Roter Hahn

PREDKRM

Kase z kukuricneé mouky

Pokrm, ktery byl v Jiznim Tyrolsku az do 70. let 20. stoleti témér

denné na stole. Stolovnici ho ji spolecné z jedné panve.

Prisady

4-5 LIDE

11

500 ml
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250 g

www.roterhahn.it
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kukuficné mouky
(“Muas”)

trocha masla

PFiprava - Kase z kukufi¢né mouky

(1)

Wskazowka: muas mozna podawac posypany rodzynkami, cynamonem lub kakao.

Wskazowka: muas mozna podawac posypany rodzynkami, cynamonem lub kakao.

Metlickou pomalu pfimichejte mouku a cukr.

PokraCujte v michani na mirném ohni, dokud smés nezhoustne, a varte ji pfiblizné 20 minut.

PokraCujte v michani na mirném ohni, dokud smés nezhoustne, a varte ji pfiblizné 20 minut.

Tip: Kasi mizete posypat rozinkami, skofici nebo kakaovym praskem.

Hodné stésti

Giovanett

Sedlaci nabizejici kvalitni vyrobky pod znackou "Roter Hahn"
ROMERHOF V TERLANU

https://www.roterhahn.cz/cs/dovolena-na-statku/poteseni-na-statku/recepty-jizni-tyrolsko/recept/kukuricna-kase/
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