Roter Hahn

Prisady
1 KOLAC (¢ 28 CM) 60 MIN.
200 g masla
sil
[Zice skofice
1na Spicku citronové kiry
noze (nastrouhané)
hiebickovy prasek
3 vejce
240g mouky
3g prasku do peciva
200g liskovy ofechi
(nastrouhanych)
200g merufikové
marmelady
200g cukru

www.roterhahn.it

PECIVO

Linecky kola¢ s merunkovou

marmeladou

Linzertorte je jednim z nejstarsSich receptd na kolac na svété. V této

varianté je pecivo vylepseno merurikovou marmeladou.

PFiprava - Linecky kola¢ s meruiikovou marmeladou

(1. ) Maslos cukrem a kofenim umichejte na pénu a postupné pridavejte vejce.

(2. Mouku dobfe promichejte s praskem do peciva a spolu s liskovych ofechy opatrné pfimichejte k
" maslové hmotg.

Ié 3.‘2/3 tésta naplite do formy a uhladte do hladka. Pomazte merufikovou marmeladou a poté né ném
"~ ~“vytvofte ze zbytku tésta mfizku. Pecte pfi 175° C asi 40 minut.

Hodné stésti
&L Monika Kompatscher

Selka nabizejici kvalitni vyrobky pod znackou "Roter Hahn"
FRONTEGGELE V VOLSU AM SCHLERN

https:/ /www.roterhahn.cz/cs/dovolena-na-statku/poteseni-na-statku/recepty-jizni-tyrolsko/recept/linecky-kolacv-s-
marmeladou/
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