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syru/

Roter Hahn

Pfisady

4 LIDE

1Zice

2 lzice

1trocha

750 ml

150 g
150 ml

Podavame s:

120g
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PREDKRM

Polévka ze zrajiciho syru

Sedy syr je tradi¢ni kysany mlé&ny syr z vychodnich Alp, ktery se stal

30 MIN.
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stébel pazitky

hvézdou vynikajici regionalni kuchyné.
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PFiprava - Polévka ze zrajiciho syru

Cibuli a porek nakrajejte na malé kousky a poduste na masle, az zesklovati.

j}PFideite oloupanou a na kosticky nakrajenou bramboru, kratce orestujte, osolte, opepfete, zalijte
“trochou bilého vina a poté vyvarem ze zeleniny nebo masa.

(73j\>Jakmile budou kousky brambor mékké, pfidejte na malé kousky nakrajeny zrajici syr. Vie jesté
*~~“jednou pfivedte kratce do varu a umixujte se smetanou.

77N

(4. Polévku servirujte na talif s kostickami chleba, nadrobenym zrajicim syrem Graukase a se stébly
\ ..
-~~~ pazitky.

Hodné stésti
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