Roter Hahn

Pfisady
4 LIDE

200g

200g

250 ml

www.roterhahn.it

30 MIN.

jablek nakrajenych
na kosticky

pohanky (hrubé)
mléka

vejce z volného
chovu

maslo na smazeni

praskovy cukr na
posypani

Svestkovy dzem

HLAVNI JiDLO

Pohankovy Riebler

Riebler je na kousky roztrhana pohankova placka (Schwarzplent).
Tento vyhledavany dezert se podava jako hlavni chod.

Pohanku smichejte s mlékem a nechte ji asi hodinu nebo déle namocenou. Poté vmichejte vejce
asil.

" Na panvi rozpustte maslo, pridejte tésto, osmazte ho, az lehce zhnédne, otocte a stérkou
rozdélte na malé kousky.

Pridejte jablka a smazte, dokud tésto pékné nezhnédne.

Riebler polozime na talif, posypeme cukrem a mouckovym cukrem a podavame se Svestkovym
dzemem.

Hodné stésti

Hospodyné provozujici vinafsky Senk pod znackou "Roter Hahn"
EBNICHERHOF V RITTENU

https://www.roterhahn.cz/cs/dovolena-na-statku/poteseni-na-statku/recepty-jizni-tyrolsko/recept/pohankovy-riebler/
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