Roter Hahn

Smazeneé tasticky se susenou

hruskovou naplni

Protoze nemaji dlouhou trvanlivost, hrusky se na statcich susily. V

suSené podobé se nazyvaji "Kloatzen".

Pfisady

20-30 KUKU

600 g

150

2 lzicka
2 lzice

250 ml
21

Naplii:

www.roterhahn.it
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seminkového oleje
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olej na peceni

“Kloazenmarmelade
(suSené hrusky).

PFiprava - SmaZené tasticky se suSenou hru$kovou naplni

; 1 1 Na naplin namocte susené hrusky, uvarte je domékka, scedte a zijemnéte skofici a nékolika kapkami
~tumu. Do "Kloazenmarmelade" mizZete pfidat trochu Svestkové nebo malinové marmelady.

Z ingredienci vypracujte hladké a vlacné tésto a nechte ho 2 hodiny pfikryté odpocivat v mise.

" Polovinu tésta potfete tenkou a rovnomérnou vrstvou marmelady. Pfikryjte druhou polovinou a
pritisknéte okraje.

Na pomoucené pracovni plose tésto tence rozvalejte.

Tasticky o velikosti asi 8 az 12 cm nakrajejte pomoci radla na tésto.

N
s

| Tasticky vlozte do rozpaleného oleje a osmahnéte je z obou stran. Tasticky by mély mit péknou,
“ ne pfilis hnédou barvu.

Vyjméte je z panve a nechte dobie okapat.

Hodné stésti

Theresia Hofer

Selka nabizejici dovolenou na statku pod znackou "Roter Hahn"
PUNTSCHUHOF V KASTELRUTHU

ROTER HAHN A JEHO SVET v
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