PREDKRM

Roter Hahn
Tasticky z peciva

V zavislosti na rocnim obdobi se téstovinové tasticky mohou
pFipravovat s riiznymi naplnémi, napfiklad se 3penatem, dyni nebo
zvéfinovym raga.

PFiprava - Tasticky z pe€iva
Prisady ("I;Tésto: Na jemno namlety chléb Schiittelbrot promichejte s moukou a soli, pfidejte olivovy olej a
4 LIDE 180 MIN. “~-vodu (podle potFeby) a vytvoFte hladké tésto. Nechejte poté na asi 2 hodiny zabalené v
potravinarské folii odpocivat v lednici.

160 g peciva Schiittelbrot
200g zitné mouky ‘/'zn\'Néplﬁ: Kosticky cibule osmazte na trosce masla a olivovém oleji do zlatova a dobfe ji promichejte
3 vejce “~~“s tvarohem, syrem z horskych pastvin, paZitkou, soli a pepfem.

trocha olivového :\Tésto vyvalejte na jemnou tloustku a vykrojte z néj kolecka (s pramérem asi 7 cm), naplii dejte do

oleje avody “~—“stfedu kolecek, vytvorte tasticky, dobie je stlacte po krajich.

Napli: )
“Tadticky vafte ve slané vodé 3 a7 4 minuty, vyskladejte na taliF a ozdobte tvrdym syrem, hnédym

100g Cerstvého syra z ~“'maslem, prouzky biicku a na jemno nakrajenou pazitkou.

horskych pastvin
2 cibule, najemno Hodné Stésti

nakrajené

pazitka nasekana na Margit Stabinger .

jemno Hospodyné provozujici selsky Senk pod znackou "Roter Hahn"

KINIGERHOF V SEXTENU

sil, pepf

Podavame s:

k servirovani trocha
tvrdého syru

pfepusténého masla
vepfového bicku

pazitky

www.roterhahn.it

https:/ /www.roterhahn.cz/cs/dovolena-na-statku/poteseni-na-statku/recepty-jizni-tyrolsko/recept/tasticky-z-peciva/
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