PECIVO

Roter Hahn
Jihotyrolské vanocni kolace s orisky
(zelten)

Jedinym luxusem pro zemédélce o Vanocich byla po dlouhou dobu
priprava Zelten, chléb ze suSeného ovoce.

Pfiprava - Jihotyrolské vanoéni kolace s ofisky (Zelten)

Prisady s "\Den predem si pfipravte vSechny ofisky, zalijte je svafenym vinem a dobie promichejte. Prikryté je
PRIBLIZNE. 30 40 -~ nechte pfes noc na chladném misté louhovat.
KUsU MIN.

1kg hrubé nasekané i | Druhy den pfipravte kynuté tésto, vSechny suroviny dobfe promichejte a uhnétte tésto, které pak

ofisky " nechte chvili kynout.
1kg sultanky nebo .

rozinky ("3, Kynuté tésto pidejte ke smési ofiSkii a diikladn& prohnétte. Vytvarujte kolace a pFed pecenim je

“~~“potiete cukrovou vodou. Pecte pfi teploté pfiblizné 175° po dobu 40 minut.

1kg jemné nasekané

suSené fiky .

| Po upeceni opét potFete cukrovou vodou a ozdobte piilkami ofechii, mandlemi nebo
150 g cukru " kandovanymi tfesnémi.
2 citrony . .
" Kolacky nechte dobfe vychladnout (asi 24 hodin) a zabalte je do potravinové folie. Nechte je
2 pomerance “~~" alespofi tyden odpocivat.
2 lzicka anyzu
Hodné Stésti
2 lzicka kmin
Maria Ganthaler
1licka mleta skofice Selka nabizejici dovolenou na statku pod znackou "Roter Hahn"
.. o PFLANZERHOF V BURGSTALLU

1/2 lzicka mlety hiebicek
13petka sl
500 ml svafené vino

Suroviny na kynuté tésto:

150 g pSeni¢na mouka
100 g Zitna mouka
25¢g susené drozdi
13petka sul

1 Zice oleje

Zdobeni:

ROTER HAHN A JEHO SVET v



https://www.roterhahn.cz/cs/
https://www.roterhahn.cz/cs/dovolena-na-statku/jiznim-tyrolsku/apartmany-a-pokoje/pflanzerhof-burgstall+3129-1
https://www.roterhahn.cz/cs/
https://www.roterhahn.it/en/online-map

pilky ofiskd
mandle
kandované tfesné

cukrova voda na
potieni

www.roterhahn.it
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